Langec in Langica— tradicija in
sodobnost z roko v 1ok

Turisti¢ni podmladek OS Beltinci: Petra Gruskovnjak, 8. ¢; Monika Zver, 8. c;
Nusa Matko, 8. c; Lucija Vidonja, 8. ¢; Blaz Mujdrica, 8. c; Blaz Kous, 8. c;
Ales Bakan, 8. C; Lana Strnisa, 8. a; Matjaz Maucec, 9. a; Sasa Maucec 7. b

Mentorici turisticnega podmladka: Simona Vusic, profesor zgodovine in
geografije, in Mateja Horvat Duh, profesor slovenscine

Naziv in naslov Sole: OS Beltinci, Panonska ulica 35/b, 9231 Beltinci

Kraj in Solsko leto: Beltinci, solsko leto 2012/2013
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1. Uvod

Ze v polno smo zakorakali v novo 3olsko leto, ki je nam turistinim podmladkarjem na OS
Beltinci prineslo nov izziv, kajti v ob¢ini, ki je tako prepojena z naravno in kulturno dedi$¢ino
in obenem tako kulinariéno bogata, je tezko izbrati tisti biser (kulinari¢ni), ki bi nas
Beltincane dovolj predstavil.

Zivimo v ¢asu tehnologije, hitrega nadina Zivljenja, prehitro smo dovzetni za nove stvari, ki
nam res da Zzivljenje olajSajo, ob tem pa pozabljamo na tradicijo, na nase korenine ...
Turistiéni podmladkarji smo se odlocili, da gremo v korak s ¢asom, vendar se ob tem Se
vedno spogledujemo s preteklostjo. Zato smo naso nalogo zasnovali tako, da sta si s pomocjo
nasih dveh turisti¢nih produktov sedanjost in preteklost podali roko. Na§ Langec (tradicija)
nas bo popeljal v ¢as naSih babic, medtem ko bo Langica (sodobnost) nekaj novega,
drugacnega, modernega, vendar bosta kljub temu tesno povezana, saj bomo od vsakega vzeli
najboljSe in sestavili nenavaden, vendar nad vse zanimiv, nov turisti¢ni produkt.

Ta Carovnija ljubezni se bo odvijala v okviru tradicionalne prireditve — Krumplova no¢, ki
vsako leto poteka v Lipi v mesecu juliju.

Na$ namen je predstaviti nekaj zanimivega, nekaj, kar bi lahko povezovalo ljudi razli¢nih
generacij, v naSem primeru starih starSev in njihovih otrok ter vnuckov, zato sta nas§ produkt
prav posebna junaka Langec in Langica, ki na zabaven nacin zdruzujeta, nas popeljeta po
kulinari¢nih stopinjah nasih babic, pa vse do danasnjih novitet.

Preden smo se naloge lotili, smo pripravili vpraSalnik, s katerim smo hoteli zbrati ¢im vec
informacij in nekoliko potipati, kako bi nasa prireditev in nasa turisticna produkta bila pri
ljudeh sprejeta. Z njegovo pomocjo pa smo zbrali kar nekaj prekmurskih (oz. starejsih)
izrazov za jedi iz krompirja ter za sestavine za pripravo le-teh. Analiza vprasalnika je bila
odli¢ni pokazatelj, da smo na pravi poti, zato smo se Se s toliko vecjim veseljem lotili
zastavljenih nacrtov.

UZivajte z naSim tradicionalnim gentlemanom in moderno gospodicno ...



Dragi mojfi, povem vam, da ne pravijo zaman, da je
ljubezen Cudna rec, Ki te zadane prav v tistem
trenutku, Ro to najmanj pricakuges.

i /' Tudi meni se je zgodilo podobno ...
m— Nekega dne, Ro sem Sel, tako Rot vsak dan, na

sprehod, sem jo opazil ... Se nikoli v Zivljenju, nisem
Sel mimo nikogar, Ki bi tako lepo in omamno disal.
Mene, povem vam, navadnega langasa, je v trenutku zadelo.

Bila je tako moderna, tako drugaina od nasih punc, na njej je bilo Se nekgj
drugega, ne samo moRa, Krompir ... Cisto me je zasvojila, naj sem se Se tako
trudil, nikakor nisem ugotovil, Ratera sestavina jo dela tako posebno. Samo po
vonju, nisem mogel ugotoviti. ERsoticna lepotica mi nikakor ni dala miru, zato
sem zbral pogum, se dodatno nadisavil s cesnovo vodo in ves samozavesten stopil
prednjo.

Zacutil sem, Rako se mi noge Sibijo in kaRo mi Rrompirjevo srce razbija 100

km/na moko.
(se nadaljuje)
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2. Vprasalnik in ugotovitev predstanja

Preden smo se nase naloge lotili, smo pripravili kratek vprasalnik, ki se je nanasal na
tradicionalno prireditev Krumplova no¢ in na katerega je odgovorilo priblizno 150 ljudi iz
nase obCine ter S pomocjo katerega smo poskusali ugotoviti, ali bi nasa prireditev naletela na
plodna tla, in kje so tista mesta, kjer bi se dalo stvari Se izboljsati in jih popestriti z novimi
vsebinami. Odgovori ljudi so nam bili v veliko pomo¢ in spodbudo pri nadaljnjem delu, Kajti
ze zaradi njih se je bilo vredno potruditi, vedeli smo, da smo na pravi poti.

1. Ali poznate tradicionalno prireditev Krumplova no¢?
2. Vam je prireditev v§ec¢? Na kratko napiSite, kaj vam je in kaj ni.

3. Bivam bilo vse¢, ¢e bi vam v okviru prireditve ponudili nekaj drugacnega, zabavnega,
druzabnega in sprosc¢enega?

4. Imate kakSne posebne zelje, predloge, ki bi vam kot obiskovalcem popestrile
prireditev? Nam jih nekaj zaupate.

5. Katero jed iz krompirja imate najraj$i? Nam zaupate recept za pripravo te jedi?

6. Nam lahko zaupate kaksno staro (prekmursko), nenavadno ime za jedi iz krompirja ali
izraz za sestavine, s katerimi se le-te pripravljajo.

Ko smo analizirali anketo, smo ugotovili, da vsi od vprasanih poznajo Krumplovo noc¢, da jim
je naCeloma prireditev vSe¢, da pa pogresajo Se kaksno dejavnost, ki bi jim popestrila dan. Naj
omenimo nekaj najpogostejsih predlogov: srecelov, luna park, druzabne igre, tekmovanje po
vaseh v vleCenju vrvi, kuharsko tekmovanje ... Glede jedi iz krompirja pa je najvec vprasanih
odgovorilo, da jim je najljubsa jed iz krompirja langa$ (dodoli, prazen krompir ...), nekateri
so nam zaupali $¢ recept za pripravo le-tega (recepta za Langeca in Langico).

S pomocjo vprasalnika smo zbrali nekaj starih, prekmurskih izrazov za jedi iz krompirja in za
sestavine za pripravo le-teh, kot so: langa$ — ocvrto testo s krompirjem ali smetano, bilice —
jajca, dodoli — krompirjevi zganci, cuker — sladkor, vrnje — smetana, testau — testo, krumple -
krompir, meisiti — mesiti, Cesnek — Cesen, masc¢alaga — mascoba ... (glej priloga 1)

Upostevali smo predloge, dodali S¢epec nasih, rodila sta se Langec in Langica in z njima naSa
prireditev.



3. Prireditev Krumplova noc

Lipa je vas, ki je najbolj poznana po pridelavi krompirja. Tako vsako leto v mesecu juliju
prirejajo zabavo Krumplova no¢, kjer domacini pripravljajo tradicionalne jedi iz krompirja.

Langas je krompirjeva jed iz kvaSenega testa, s ¢esnovim ali kakr§nimkoli drugim prelivom
izvira iz madzarskega jezika. Tudi ocvrto testo s krompirjem ali smetano.

4. Predstavitev nase prireditve

Ime prireditve: Langec in Langica - tradicija in sodobnost z roko v roki (v okviru Krumplove
noci)

Kraj: Lipa
Cas: mesec julij
Ciljna skupina: stari star$i, vnuki, starsi.

Maksimalno $tevilo aktivnih udeleZencev: 40 (20 na vsako skupino) + podmladkarji (10 + 2
mentorici turisticnega podmladka)

Nagin prijave: prijavnica (glej priloge). Udelezenci se lahko prijavijo v tajnistvu OS Beltinci
osebno ali preko telefona (Stevilka telefona: 02 5413100); prijavnica — priloga 2

Prireditveni prostor: Lipa (nogometno igrisée)

a) Langec — babice in dedki (tradicionalni langas)

Dejavnost Trajanje Sodelujodi

prihod udelezencev 14.30-14.45 turisti¢ni podmladkarji —
fantje obleceni v Langeca

nagovor organizatorja + 14.45-15.00 ucenka in ucenec turisticnega

napoved dela podmladka

predstavitev tradicionalne 15.00-15.30 kuharica Viktorija Voros




peke langasa

peka langasa na tradicionalen
nacin (babice in dedki),
zenske ob pomoci kuharice
same zamesijo testo po
svojih receptih ali pa po
receptih svojih babic.

15.30-16.15

babice in dedki + kuharica
Viktorija Voros

druzenje ob pesmi,
spe¢enemu langasu ...
(izmenjava langasSa z vnucki
in njihovimi starsi),

ucenka turisticnega
podmladka zapise kakSen
star recept (nekaj jih zberemo
tudi z anketo), kaks$no staro
pesem, Ki so jo peli ob
pripravi jedi oz. kak star
nenavaden izraz za kaksno
sestavino, pregovor ...

16.15-17.00

babice, vnucki, u¢enke
turisti¢nega podmladka

modna revija (babice
oblecejo dedke ¢im bolj
1zvirno po vzoru nasega
Langija (vanj oblecen uéenec
turisticnega podmladka —
trebuscek in kapica iz
zaklovine, stara kravata), in
se pridruzijo svojim otrokom
in vnuckom

na modni reviji, lahko jim
pomagajo tudi vnucki)
(pesem Cuki- Krokodil¢ki).

17.00-17.45

babice, dedki, vnuc¢ki, u¢enke
turisticnega podmladka

razdelitev Stevilk
»manekenom, izbor
najizvirnejse obleke in
»manekena« (u¢enke
turisticnega podmladka
razdelijo glasovnice,
glasovanje prisotnih — tudi
tistih, Ki so se nam pridruzili
naknadno zaradi prihoda na
prireditev Krumplova noc),
Stetje glasov in razglasitev
najboljSega v vsaki skupini.

17.45-18.30

ucenke turisticnega
podmladka + prisotni

zakljucek prireditve
(simboli¢na podelitev nagrad
— langa$ za zmagovalca
trikrat zastonj v ¢asu
prireditve) in prikljucitev

18.30-19.00

ucenka turisticnega
podmladka




tradicionalni prireditvi ter
rajanje ob zvokih ansambla
pozno v noc.

Materialni pogoji za izvedbo — Langec

Material Koli¢ina
sestavine za peko 10 kg moke
tradicionalnega 5 kg krompirja
langa8a (moka, 8 glav Cesna
krompir, voda, ¢esen, | 1 kg soli

sol ...)

kotel za peko 1 kotel (organizator)
olje 10 litrov olja

papir (za zapis 1 paket (500 listov
pesmi, recepta, A4)

glasovnica ...)

material za modno 10 vre¢ zaklovine

revijo (krep papir,
zaklovina, lic¢ila ...) | 1 paketi krep papirja,
komplet licil

CD (Cuki — 1 CD original —

Krokodil¢ki) *ucenka turistiCnega
podmladka

papirnate brisace, 2 rolice

krozniki 2 paketi

plasti¢ni kozarci 2 paketi

voda 5 paketov

b) Langica — otroci in starsi (sodobni langas)

Dejavnost Trajanje Sodelujoci

prihod udelezencev 14.30-14.45 turisti¢ni podmladkarji —
deklice oblecene v Langico

nagovor organizatorja + 14.45-15.00 ucenka turisti¢nega

napoved dela podmladka

predstavitev sodobne peke 15.00-15.30 kuharica Katica Tkalec

langaSa

peka langasa na sodoben 15.30-16.15 stars$i in otroci + kuharica

nacin; mamice in ocetje ob (peka)

pomo¢i kuharice zamesijo
testo po svojih receptih ali po
receptu turisti¢nih
podmladkarjev ... Po svojih
moceh jim pomagajo otroci.

druZenje ob pesmi in langasu | 16.15-17.00 babice, vnucki, ucenke
— izmenjava langasa z turisti¢nega podmladka




babicami in dedki; uc¢enka
turisticnega podmladka
otrokom razdeli liste, Kjer
nariSejo Langico ali 0 njej
napisejo pesmico (razstavimo
na panoju ob zakljucku nase
prireditve)

modna revija (otroci oblecejo
mamice v Langice, (obleka
mora biti ¢im bolj izvirna),
po vzoru naSe Langice -
ucenke turisticnega
podmladka, ki je Ze oblecena
(trebuscek i1z Zaklovine,
pentljica iz krep papirja)
(pesem Cuki — Krokodileki)

17.00-17.45

babice, dedki, vnucki, u¢enke
turisti¢nega podmladka

razdelitev Stevilk
»manekenom, izbor
najizvirnejse obleke in
»manekena« (uc¢enke
turisticnega podmladka
razdelijo glasovnice,
glasovanje prisotnih — tudi
tistih, ki so se nam pridruzili
naknadno zaradi prihoda na
prireditev Krumplova noc),
Stetje glasov in razglasitev
najboljSega v vsaki skupini

17.45-18.30

ucenke turisticnega
podmladka + prisotni

zakljucek prireditve
(simboli¢na podelitev nagrad
— langas za zmagovalca
trikrat v Casu prireditve
zastonj) in prikljucitev
tradicionalni prireditvi ter
rajanje ob zvokih ansambla
pozno v no¢

18.30-19.00

ucenka turisticnega
podmladka

Materialni pogoji za izvedbo — Langica

Material Koli¢ina
sestavine za peko 10 kg moke
sodobnega langasa 8 glav Cesna
(moka, jogurt, kvas, | 1 kg soli,
jajce, voda, Cesen, 20 navadnih
sol ...) jogurtov
20 jajc
20 praSkov suhega
kvasa




Kotel za peko 1 kotel (organizator)

Olje 10 litrov olja

Papir (za zapis 1 paket (500 listov

pesmi, recepta, A4)

glasovnica , barvice) | 2 paketa lesenih
barvic

Material za modno 10 vre¢ zaklovine
revijo (krep papir,
zaklovina, lic¢ila ...) | 1 paketi krep papirja,
komplet licil

CD (Cuki — 1 CD original —
Krokodilcki) *ucenka turisti¢nega
podmladka

V primeru dezja bo nasa prireditev potekala v Sotoru (priskrbi ga organizator Krumplove
noci).

Varnost na prireditvi

Kdo Naloga Stevilo/kraj —
postavitev (za potrebe
nase prireditve)
gasilci Varnost na parkiris¢u, | 2 parkiri§¢e (gasilca)
PGD Lipa | usmerjanje 2 prireditveni prostor
+ NK Lipa | avtomobilov, varnost (nogometasa)

na sami prireditvi
(poskrbi organizator)

Zdravstveni | Poskrbi za nujno Stevilka za nujne
dom zdravstveno oskrbo (v | primere, ki je (02 578
Turnisce kolikor bo potrebno) 9 400) bo pri
mentoricama
turistiCnega

podmladka.
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Prostorski pogoji za izvedbo prireditve

Prizorisce prireditve

Vir: www.maps.google.si

Gasilci

N

* - usmerjevalci parkirisca
C] - prizoriice prireditve, ki je prekrito z velikim Sotorom

" - cesta, kjer so vsa parkiris¢a
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5. Opis prireditve

Naso prireditev Langec in Langica — tradicija in sodobnost z roko v roki smo si zamislili kot
dvodelno, in sicer na eni stani tradicija (na§ Langec) in na drugi sodobnost (nasa Langica).
Zeleli smo, da bo prireditev bila zanimiva tako starej$im kot mlajsim, zato so nasa ciljna
skupina Kkar tri generacije ljudi (otroci, star$i in stari star$i). NajprimernejSa moznost za
izvedbo se nam je zdela tradicionalna prireditev Krumplova no¢, ki je neposredno povezana s
kulinariko, poleg tega pa se odvija meseca julija, v ¢asu $olskih poletnih pocitnic, ko si vsi
nekako najlazje utrnemo nekaj €asa in ga preZivimo z najbliZjimi.

V ¢asu promocije Krumplove noc¢i se bomo pridruzili organizatorjem in izdelali vabilo se za
naso prireditev (priloga 3), ki bi bo del vabila organizatorjev.

Ob 1430 se bomo zbrali na prireditvenemu prostoru, ufenka in ucenec turistiCnega
podmladka bosta pozdravila vse prisotne.

Ucenec: Prisrcno pozdravljeni na nasi prireditvi sem Langec ...

Ucenka: ... in jaz Langica. Zbrali smo se, da se pozabavamo, se nekaj naucimo in
kulinaricno razvajamo.

Ucenec: Jaz bi kar povabil stare starse, da se mi pridruzijo pri gospe Viktoriji Voras, kjer se
bomo veselo lotili dela po urniku, ki je izobesen na nasem panoju.

Ucenka: Jaz pa bi povabila otroke in starse ter gospo Katico Tkalec.

Ucenec in ucenka: Zeliva vam veliko zabave in nepozabnih trenutkov. Na svidenje cez nekaj
casa.

Nato se bomo razdelili v dve skupini, in sicer stare starSe bodo prevzeli fantje turistiénega
podmladka preobleceni v Langece (1. skupina), otroci in starsi bodo oblikovali drugo skupino,
prevzele jih bodo pa ucenke turistiénega podmladka preoble¢ene v Langico.

K sodelovanju smo povabili gospo Viktorijo Voros in gospo Katico Tkalec, ki se v beltinski
ob¢ini na povabilo organizatorja zelo radi udelezujeta razlicnih prireditev, dogodkov,
druzabnih srecanj, kjer prisotne vedno razveseljujeta s peko langasa, v ¢emer sta pravi
mojstrici.
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Babice in dedki s pomocjo gospe Viktorije V6ros pripravijo testo po tradicionalnem receptu.

Tradicionalni recept - Langec

G

250 g krompirja 500 g moke 3 dl mleka (ali vode)

1 Zlica sladkorja
5 dag kvasa

1 Zlica olja

sol

olje za cvrtje

Krompir olupimo, narezemo na kocke in skuhamo. Se vrocega pretla¢imo in pustimo, da se
ohladi. K ohlajenemu krompirju dodamo moko.

Cesnov preliv: 3-4 stroki ¢esna, voda, sol

Postopek priprave

V manjso posodo damo toplo mleko, v katerega razdrobimo kvas in Zlico sladkorja.
Pustimo nekaj minut, da vzhaja in ga nato dodamo krompirju in moki. Dodamo Se Zlico
olja in sol.

Vse skupaj zamesimo in iz testa naredimo kroglice, ki jih pustimo vzhajati 5 minut.
Medtem segrejemo olje za cvrtje.

Iz kroglic oblikujemo langase in sicer tako, da kroglice splos¢imo. Nato jih posevno
polagamo v vroce olje in jih cvremo do zlato rumene barve.

Cesnov preliv:

Cesen narezemo, ga damo v loncek in lonéek napolnimo z vodo. Posolimo in pokrijemo.
Najboljse je, da si ¢esnov preliv pripravimo en dan prej.

Istocasno otroci skupaj s starsi in gospo Katico Tkalec pripravijo testo po sodobnem receptu.
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Sodobni recept z jogurtom — Langica

% -

1 jajce + 1dimleka + % kg moke

[\
1 jogurt + Zlicka soli  + 1 digo kvas

Kvas razdrobimo v 1 dI mleka ter dodamo sladkor. Ko naraste, ga dodamo k vsem ostalim

sestavinam ter dobro pregnetemo. Ce je testo premehko, lahko dodamo malo moke. Nato

testo postavimo v hladilnik za vsaj 1 uro, da vzhaja. Od testa si nato trgamo poljubne kose, ki

jih s prsti razvleCemo. Robovi naj bodo malo debelejsi, sredina pa tanjSa. Testo nato posevno

polagamo v vroce olje, da se ne delajo mehurji; ¢e pa se, mehur prebodemo z vilico. Pe¢emo
priblizno pet minut.

Ko je pecen, ga lahko poljubno premazemo s ¢esnovo vodo ali s kislo smetano.

Testo mora pocivati 2 uri v hladilniku.

Ko je vse pripravljeno za peko, langa$ gospa Viktorija V6r6s in gospa Katica Tkalec speceta
v posebej pripravljenih kotlih (posodi nam jih organizator - kotla, kjer bodo pekli langa$ tudi
na prireditvi Krumplova noc).

Ko se spece zadostna koli¢ina langaSa, ga udelezenci prelijejo po Zelji s ¢esnovim prilivom ali
dodatno premaZejo s smetano. Pec¢ene langase razreZejo in jih pripravijo za pogostitev. Vsak
dobi na kroznik del Langice in del Langija (pe¢emo mini langase, tako lahko vsi poskusijo
oba). Malica poteka v Sotoru, kjer stari starsi pripovedujejo o tem, kako so neko¢ pekli langas,
zaupajo nam svoj recept, kaksno staro poimenovanje, kaksen neuspel poskus peke, skupaj
zapojemo kaksno staro pesem na predlog udeleZencev ...
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Ucenke turisticnega podmladka — Langice otrokom razdelijo liste in barvice, kjer lahko po
malici nariSejo Langico ali Langija ali se preizkusijo v pisanju pesmi. Njihove izdelke
razstavimo na panoju (pripelje ga Solski hisnik) ob prireditvenem prostoru. Tam so
razstavljene tudi v casu prireditve Krumplova no¢, ob zakljucku jih v dogovoru z
organizatorjem shranijo skupaj s panojem v prostorih NK Lipa, drugi dan jih pobereta in
odpeljeta mentorici turisti¢nega podmladka, podmladkarji jih shranijo in skupaj z zapisanimi
starinskimi in nare¢nimi izrazi babic in dedkov ter izrazi, zbranimi s pomoc¢jo vpraSalnika,
povezejo v mini brosurico in uporabijo kot del propagande za prihodnje leto.

Sledi Se zabavnejSi del prireditve, in sicer modna revija. Znotraj posamezne skupine
udelezenci izberejo Stiri »manekene«. Na razpolago imajo 15 minut, da se s pomo¢jo partnerja
ali otrok (nasemijo se lahko tudi otroci) prelevijo v nasa Langico (stars$i in otroci) in Langija
(stari starsi in otroci). Vsaki skupini pomaga 5 podmladkarjev. Udelezenci imajo na razpolago
razli¢ni material (Zaklovinate vrece, rafijo, licila, samolepilni kolaz ...).

Ucenki turisticnega podmladka med tem casom oStevil¢ita »manekene« in razdelita
glasovnice prisotnim.

»Manekeni« so oStevilCeni :
1. skupina (Langec 1, Langec 2, Langec 3, Langec 4)
2. skupina (Langica 1, Langica 2, Langica3, Langica 4)
Napisi so na samolepilnem kolazu in jih podmladkarji zalepijo na trebus¢ke »manekenome.
Glasovnica:
Najbolj me je preprical Langi st.

Najbolj me je prepricala Langica st.

»Manekeni« se po modni pisti (oder v Sotoru) pomikajo ob zvokih skupine Cuki (pesem
Krokodil¢ki). Pred odhodom na oder jim podmladkarji dajo Se zadnja navodila glede prihoda
na oder, in sicer Langica 1, nato Langi 1, Langica 2, nato Langi 2 ... Za ozvocenje in radio
poskrbi uéenec turistitnega podmladka, ki tudi na razli¢nih Solskih prireditvah za to skrbi
(ozvocenje, ki je last Sole,pripelje Solski hisnik).

Ob zaklju¢ku revije se na odru predstavijo Se enkrat vsi »manekeni«, Ki zapleSejo in si
pokusSajo pridobiti Se kakSen glas. Ucenki podmladka med tem pobereta glasovnice, jih
prestejeta in ob prisotnosti »manekenov« na odru razglasita rezultate.

Zmagovalec iz vsake skupine prejme simbolicno nagrado (v ¢asu prireditve dobi trikrat
zastonj Langija in Langico).

Prireditev se zakljuci nekje po 18. uri s pozdravnim govorom Langice in Langija.
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Ucenec in ucenka: Danes smo dokazali, da lahko gresta tradicija in sodobnost lepo z roko v
roki. Bili ste prijetna druzba, zato vas vabiva, da se nama ob istem casu in na istem kraju

pridruzite Se v vecjem Stevilu tudi v prihodnjem letu. Zdaj pa uzivajte ob prijetni glasbi in

druzbi se dolgo v noc.

Pozdravljeni.

6. Financ¢ni nacrt

Langec
Material Koli¢ina Cena Dobavitelj/sponzor
sestavine za peko 10 kg moke 15,65 € organizator
tradicionalnega 5 kg krompirja 6,15 € organizator
langa$a (moka, organizator
krompir, voda, ¢esen, organizator
sol ...) organizator
8 glav Cesna 235 €
1 kg soli 1,15 €
olje 10 litrov olja 20,45 € organizator
papir (za zapis 1 paket (500 listov 2,75 € Papirnica Ledina
pesmi, recepta, A4)
glasovnica ...)
material za modno 10 vre¢ zaklovine 47 € Obcina Beltinci (na
revijo (krep papir, 1 paketi krep papirja, zalogi)
zaklovina, li¢ila ...) | komplet Papirnica Ledina
licil,samolepilni 4,12 €
kolaz
CD (Cuki — 1 CD original - / Ucenka turisti¢nega
krokodilcki) *uéenka turisticnega podmladka
podmladka
papirnate brisace, 2 rolici 3,85 € Papirnica Ledina
krozniki 2 paketa 4,81€
plasti¢ni kozarci 2 paketa (50 kom) 2,20 € Papirnica Ledina
voda 5 paketov 52 € organizator
Stroski skupaj — Langec: 162,48 €
Langica
Material Koli¢ina Cena Dobavitelj/sponzor
sestavine za peko 10 kg moke 15,65 € organizator
sodobnega langaSa 8 glav Cesna 2,35 € organizator
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(moka, jogurt, kvas, | 1 kg soli (po 1,15 € organizator
jajce, voda, Cesen, potrebi,skupna organizator
sol ...) obema skupinama), organizator
20 navadnih organizator
jogurtov 30 € organizator
20 jajc 3,13€ organizator
20 praskov suhega 15 € organizator
kvasa organizator
olje 10 litrov olja 20,45 € organizator
papir (za zapis 1 paket (500 listov 2,75 € Papirnica Ledina
pesmi, recepta, Ad),
glasovnica, barvice) | 2 paketa lesenih 4,15 €
barvic, samolepilni
kolaz
material za modno 10 vre¢ zaklovine 47 € Obcina Beltinci (na
revijo (krep papir, zalogi)
zaklovina, li¢ila ...) | 1 paket krep papirja, Papirnica Ledina
komplet li¢il 4,12 € Papirnica Ledina
CD (Cuki — 1 CD original - / Ucenka turisti¢nega
Krokodilcki) *uéenka turisticnega podmladka
podmladka

Stroski skupaj: Langec — 145,75 €

Stroski skupaj: Langec + Langica = 308,23 €

Materialne stroske, ki jih bodo imeli organizatorji v sklopu nasSe prireditve, bomo pokrili s

prodajo nasih dveh turisti¢nih produktov.

Cenik:
Langica— 1 €
Langec—1 €

Langec + Langica (mini langaSa) — 1,5 €
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7. Promoviranje in oglasevanje prireditve

Oglasevanje — radijski mediji (Stevilo objav: | Radio Maxi, Viva (v okviru prireditve
200, dolzina 40 s, namen: predstavitev | Krumplova noc).
turisticnega produkta (Langice in Langija)).

Spletni portal http://sobotainfo.com

Promoviranje prireditve:

e Na internetni strani Sole in straneh organizatorja Krumplove noc¢i.
eV Solskem glasilu in obéinskem casopisu Mali Rijtar.
e Nainternem kanalu.

8. TrZenje

Trzenje nas$ih turisti¢nih produktov bo potekalo na samem kraju prireditve Langec in Langica
— tradicija in sodobnost z roko v roki. Produkta bodo prodajali ¢lani NK Lipa ob pomoci
podmladkarjev.

Ob koncu meseca julija poteka v Beltincih Mednarodni folklorni festival. V okviru le-tega se
bomo podmladkarji povezali s KUD (kulturno-umetnisko drustvo Beltinci) in TIC (turisti¢ni
informacijski center Beltinci) in Ob¢ino Beltinci in propagirali nasSa turisti¢na produkta — v
obliki trznice (trznica bo izgledala tako kot na festivalu TPLG). Za pripravo langaSev bosta
poskrbeli gospe, ki nam bosta pomagali Zze pri izvedbi prireditve. Produkta bodo na nasi
stojnici prodajali podmladkarji, sredstva od prodaje bodo §la v Solski sklad in jith bomo
porabili za potrebe in izvedbo naSe prireditve Langec in Langica — tradicija in sodobnost z
roko v roki tudi naslednje leto in s tem pripomogli, da bo prireditev postala tradicionalna.

9. Koncept trZnice

Na trznici bomo z ucenci turisticnega podmladka privabljali obiskovalce, da se ti seznanijo z
naso prireditvijo turistiénim produktom, predvsem pa povabili mlade in nekoliko starejSe, da
se udelezijo nase prireditve v okviru Krumplove no¢i ter se tam na edinstven na¢in zabavajo,
druzijo in tako spoznajo nekaj o kulinariki nasega kraja. Na trznici bo sodelovalo osem
podmladkarjev.
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10. Zakljucek

Nasa prireditev Langi in Langica — tradicija in sodobnost z roko v roki, bo potekala v okviru
tradicionalne prireditve Krumplova no¢, ki vsako leto v mesecu juliju poteka v Lipi. Zelimo
privabiti ¢im ve¢ ljudi, zato smo prireditev namenili vsem in tako nam je uspelo povezati kar
tri generacije ljudi (stare starSe, otroke, babice in dedke).

Ker v danaSnjem c¢asu primanjkuje ¢asa za pristna druZenja in pogovor, se nam je nasa
prireditev zdi idealna, da ti dejavnosti znova nekoliko obudimo. Zelo pomembno se nam je
zdelo, da preden se lotimo dela, najprej razis¢éemo, kaj je tisto, kar bo ljudi pritegnilo, in ¢emu
se bodo z veseljem odzvali. Izdelali smo kratek in enostaven vprasalnik, ki nam je v grobem
prikazal zelje vprasanih, saj je vprasalnik reSilo kar 150 ljudi. Pri analizi smo odgovore
predebatirali in rodila sta se naSa turisticna produkta Langec in Langica, ki bosta lahko v
prihodnosti pripomogla Se k pestrej$i ponudbi in zabavi v okviru te tradicionalne prireditve.

Ob pripravi naloge smo se naucili, da je lahko preteklost dober temelj za inovativno idejo.
Svoj namen smo dosegli tako, da sta nastala nasa Langec in Langica kot sodobna turisti¢na
produkta s pridihom preteklosti.

Spoznali smo, da lahko Veliko pripomoremo tudi mi, turisti¢ni podmladkariji na OS Beltinci,
ki bomo s promocijo in delom pripomogli k temu, da bosta, vsaj mi si mo¢no zelimo, tudi
naSa Langec in Langica neko¢ del tradicije.

11. Arhiviranje naloge

Nalogo si je mogode ogledati v Solski knjiznici (OS Beltinci) ter na spletni strani
www.osbeltinci.si. I1zvod naloge bo shranjen tudi pri mentoricama turisticnega podmladka,
prav tako pa ima vsak podmladkar svoj izvod naloge in vam jo bo z veseljem posodil.
Pokligite: OS Beltinci 02 5413100

12. Viri in literatura

- http://www.google.com (slike)

- Zakladnica beltinskega podeZelja, Turisticni vodnik po Ob¢ini Beltinci, Zavod za turizem in
kulturo Beltinci

- Franc Novak in Vilko Novak, Slovar beltinskega prekmurskega govora, Pomurska zalozba,
1996
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http://www.google.com/

- http://www.24cities.eu/datenbank/dbuploads/45/download_de.pdf

- http://www.kulinarika.net/recepti/14781/priloge/krompirjev-langas/

- http://www.kulinarika.net/recepti/4349/ostale-jedi/langas-z-jogurtom/
- https://www.google.si/search?hl=sl&client=firefox

- Naslovnico narisal Blaz Kous, u¢enec 8. razreda.

13. Priloge

Priloga 1: Prekmurska poimenovanja za jedi iz krompirja 0z. za sestavine za pripravo le-teh
Priloga 2: Prijavnica na prireditev

Priloga 3: Vabilo na prireditev (del vabila organizatorjev)

(nadaljevanje zgodbe)

Kar dolgo sem vas pustil v nevednosti, Raj se je zgodilo z nama po prvem srecanju. Kot sem
Ze omenil, so se mi $ibila Rrompirjeva Rolena 100 Rm/moRo, Ro sem se pribliZeval opaZeni
lepotici. Ogovoril sem jo resda Rar precej nerodno (ne spomnim se, da bi v celoti izgovoril en
stavek), vendar zadrega ni bila tako veliRa, Rajti tudi jaz sem ji bil Rar precej vSec. Vse
besede so zdaj odvec, stisk, najinih rok, je povedal vse. Vedela sva, da sva si usojena.
Ljubezen na prvi Rrompir, bi rekli uceni langasi.

Zdaj sva porotena, imava Rup otrok, tako da naju caka prijetna jesen Rrompirjevega
Zivljenja. Pri ljudeh sva Se vedno zelo priljubljena, Se vedno naju vsako leto v mesecu juliju
obiscejo na najini prireditvi. LahRo recem, Se vedno uZivava v mnoZici prijetnih otrok, starih
starsev in starsev.

Ne morem verjeti, Ram je Sla ta moda, Raj vse si udeleZenci prireditve ne izmislijo (vsako leto
sva na reviji oblecena bolj nenavadno, moderno ...). Eh, pustimo to. Kot pravi moja
Langica, sem tako ali tako prestaromoden, dekleta pa ja imajo vedno prav.

SKratka vse se je izslo Rot v najlepsi pravijici.

Vem, da sem romantik, vendar sem srecen in hocem, da ste tudi vi, zato vam bom zaupal
skrivni recept gospoda P. Bosmansa, Cigar knjige vecRrat berem dragi Langici in takole gre:
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Ce ves iz Rak$nih sestavin je »sonces,
si ga lahRo pripravis sam,
tako Kot vsakdanji obed.
Vzemi veliko mero dobrote,
dodaj dobrsen curek potrpljenja,
potrpljenja s seboj in drugimi.
Tudi na $¢epec humorja ne pozabi,
da bo$ laZje prebavil neuspehe.
Primesaj Se primerno Rolicino veselja do dela,
Cez vse pa prilij Se Sirok nasmeh,

pa ti bo vsak dan sijalo sonce.

®Pa srecno.

P.S: Aja, zdaj vam lahko zaupam. Sestavina, ki me je tako pritegnila na moji izbranki in je
bila meni tako nenavadna, je jogurt. Si lahko mislite? Jogurt!
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POVZETEK

NASLOV RAZISKOVALNE NALOGE: Langec in Langica — tradicija in sodobnost z roko
v roki

AVTORJI (ime in priimek, razred):

1. Petra Gruskovnjak, 8. C 6. Blaz Kous, 8. ¢

2. Monika Zver, 8. ¢ 7. Ale§ Bakan, 8. ¢

3. Nusa Matko, 8. ¢ 8. Matjaz Maucec, 9. ¢
4. Lucija Vidonja, 8. c 9. Sasa Maucec, 7. b
5. BlaZz Mujdrica, 8. ¢ 10. Lana StrniSa, 8. b

Mentorici: Simona Vusi¢, prof. zgodovine in geografije in Mateja Horvat Duh, prof.
slovenscine.

Povzetek:

V danaSnjem cCasu primanjkuje Casa za pristna druZenja in pogovor, zato se nam nasa
prireditev Langi in Langica — tradicija in sodobnost z roko v roki, ki bo potekala v okviru
tradicionalne prireditve Krumplova no¢ v mesecu juliju poteka v Lipi, zdi idealna, da ti
dejavnosti znova nekoliko obudimo. Ker zelimo privabiti ¢im ve¢ ljudi, smo prireditev
namenili vsem, in tako nam je uspelo povezati kar tri generacije ljudi (stare starSe, otroke,

babice in dedke).

Zelo pomembno se nam je zdelo, da smo, preden smo se lotili dela, s pomocjo vprasalnika
raziskali, kaj je tisto, kaj bi ljudi pritegnilo in ¢emu bi se z veseljem odzvali. Tako sta se
rodila nasa turisticna produkta Langec in Langica, ki bosta lahko v prihodnosti pripomogla Se
k pestrejsi ponudbi in zabavi v okviru te tradicionalne prireditve, kajti mo¢no si Zelimo, da bi
postala del tradicije.

Kljuéni besedi: turistiéna produkta Langec in Langica, tradicija in sodobnost.

Nalogo si je mogole ogledati v Solski knjiznici (OS Beltinci) ter na spletni strani
www.osbeltinci.si. 1zvod naloge bo shranjen tudi pri mentoricama turistitnega podmladka,
prav tako pa ima vsak podmladkar svoj izvod naloge in vam jo bo z veseljem posodil.
Pokligite: OS Beltinci 02 5413100
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Priloga 1: Prekmurska poimenovanja za jedi iz krompirja oz. za sestavine za pripravo le-teh

langas$ — ocvrto testo s krompirjem ali smetano,
bilice — jajca,

dédoli — krompirjevi Zganci,

cuker — sladkor,

vrnje — smetana,

testau — testo,

krumple — krompir,

meisiti — mesiti,

¢esnek — Cesen,

mascalaga — mascoba

*hkhkkkhhkkhkhhkkhhkhkkhhkhhhkhhhkihkhrhkhhhkihkhrhkhhhkihkhrhkhrhkiikhihkhhhkihkhihkhhhkiihihkhihkiihkiixkx
Langas z jogurtom
1 jajce, 1 dl mleka, ¥ kg moke, 1 jogurt, Zlicka soli, 1 digo kvas

V enem 1 dl mleka razdrobimo kvas ter dodamo sladkor. Ko naraste, ga dodamo k vsem
ostalim sestavinam ter dobro pregnetemo. Testo postavimo v hladilnik priblizno za 1 uro, da
vzhaja. Nato natrgamo poljubne kose testa, ki jih s prsti razvleCemo. Kose testa ocvremo
(priblizno §tiri minute).

Ko je langas ocvrt, ga lahko poljubno premazemo s ¢esnovo vodo ali s kislo smetano.

Dobro je, Ce testo pociva v hladilniku 2 uri.

B R R R R e S R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R A R R R R R R R R R AR R AR R R R R R R R R R AR R R R R R R R AR R A R R R R R R R R R
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Langas$ s krompirjem

250 g krompirja

500 g moke

3 dl mleka (ali vode)
1 Zlica sladkorja

5 dag kvasa

1 Zlica olja, sol

olje za cvrtje

Cesnov preliv: 3-4 stroki ¢esna, voda, sol
Postopek priprave

Krompir olupimo, narezemo na kocke in skuhamo. Se vroéega pretla¢imo in pustimo, da se
ohladi. K ohlajenemu krompirju dodamo moko.

V toplem mleku razdrobimo kvas in Zlico sladkorja. Pustimo nekaj minut, da vzhaja, nato
dodamo krompirju in moki. Dodamo $e Zlico olja in sol.

Vse skupaj zamesimo in iz testa oblikujemo manjSe kose, ki jih pustimo vzhajati 5 minut.
Medtem segrejemo olje za cvrtje in jih cvremo do zlato rumene barve.

Cesnov preliv:

Cesen narezemo in ga damo v loncek z vodo. Posolimo in pokrijemo.
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Priloga 2: Prijavnica na prireditev

Podpisani (ime in priimek) se prijavljam na prireditev Langec in
Langica — tradicija in sodobnost z roko v roki, ki bo julija v Lipi v okviru tradicionalne
prireditve Krumplova noc.

Prijavljam Se (ime in priimek):
Moja kontaktna Stevilka oz. e-mail naslov:

Rok odjave je vsaj en dan pred prireditvijo (3t. 02 5413100, OS Beltinci).
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Priloga 3: Vabilo na prireditev (del vabila organizatorjev)

VABILO
Pozdravljeni, sva Langec in Langica.

Prisréno vas vabiva, da se udelezite prireditve Langec in Langica — tradicija in sodobnost z
roko v roki, ki jo prirejamo podmladkarji OS Beltinci v sodelovanju z organizatorjem
Krumplove no¢i. Prireditev bo meseca julija v Lipi (igris¢e NK Lipa) s pricetkom ob 14.30.

Pridite in prezivite nepozaben popoldan.

Langec in Langica ter ¢lani turistinega podmladka OS Beltinci.

Vase prijave sprejemamo vsak dan od ponedeljka do petka na tel. §t. 02 5413100, OS Beltinci
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